
主 催 ：おいしい山形推進機構東京支部、山形市農業協同組合
協 力 ：銀座料理飲食業組合連合会、山形市農協野菜園芸専門委員会セルリー部
お問合せ：山形県東京事務所 TEL：03-5212-9026

銀座『山形セルリー』フェスタ
令和６年11月14日（木）～11月20日（水）

※開催日は店舗により異なります

シャキシャキとして瑞々しい
「 」のメニューを
お楽しみください。

銀座の協力店で、「 」を使った
オリジナルメニューをご提供いたします。



農林水産大臣登録第62号

山形の地に、約50年前時代の先駆者によって生み出され、地域の美しい景観、
一つの文化となった「山形セルリー」があります。その栽培の歴史は、1968年に若手生
産者 4名が、野菜の中で最も栽培が難しいと云われている「セルリー」に着目し挑戦したこ
とから始まります。
日々、試行錯誤を繰り返し、寒冷地である生産地の気象条件に合った採種や温度管理、
施肥技術等を確立した結果、東北随一となるセルリー産地となりました。

スラリとした形状で、葉柄が太すぎず、
成長しても繊維が軟らかいのが特長。
食感はシャキシャキとして瑞々しく、
えぐみや苦みが少なく、甘みが感じられます。
●収穫時期：春作 5 月上旬～ ６月下旬
　　　　　　秋作１０月上旬～１１月下旬

●５０cm ～ 60cm・1kg
前後の小株品種
買い物袋にセルリーを一
株！との思いで品種改良し
た小さなセルリー「若竹」。
山形が全国で唯一の産地。
肉厚でみずみずしい食感
と、甘く癖のない食味。

Ⓡ

●60cm～70cm・２kg
前後の大株品種
最もポピュラーな品種「コー
ネル６１９」より選抜育種し
た種。茎数が多く、水分も
豊富で筋も柔らかい。シャ
キシャキとした食感で、甘
みとコクが兼ね揃う。香り
もまろやか。

Ⓡ

㊧とのセルリー　㊨ひめセルリー

山形セルリーの特徴

「セルリー」という
呼び名は、
英語表記「celery」を
フランスなまりで
よんだものです！

山形県山形市より生産者が丹精を込めて栽培したおいしい農産物をお届けします山形県山形市より生産者が丹精を込めて栽培したおいしい農産物をお届けします



外側から
順にはがすと、
たくさんの茎が
とれます！

順にはがすと、
たくさんの茎が
とれます！

外
　
側

内
　
側

根 元

山形セルリーは捨てる部分が無く、全て調理して食べることができます。
葉・茎・中身の部分までいただきましょう！

「山形セルリー」GI登録　
農林水産大臣登録第62号

平成 30 年 4 月、全国のセルリー産地において
初めて登録されました。

●山形セルリーは自家採種によって優良な
形質を維持しており、地域に根差した産品と
なっている。

●セルリー部による新規就農者への指導や
品質管理によって産地を形成している。

登録における評価のポイント

【地理的表示（GI）保護制度】とは
その地域ならではの自然的、人文的、社会的な要因の

中で育まれてきた品質、社会的評価等の特性を有する

産品の名称を、地域の知的財産として保護する制度。

Yamagata celery cooking!

山Yamagata celery cooking!

山Yamagata celery cooking!
Yamagata celery cooking!

山Yamagata celery cooking!

形形Yamagata celery cooking!

形Yamagata celery cooking!
Yamagata celery cooking!

形Yamagata celery cooking!

セセYamagata celery cooking!

セYamagata celery cooking!

ルルYamagata celery cooking!

ルYamagata celery cooking!

リリYamagata celery cooking!

リYamagata celery cooking!

ーをを一一株株ままるるごごとと食食べべよようう！！

【お問い合わせ】       山形市農業協同組合　経済部　山形県山形市南石関 77　☎ 023-645-4849

おいしいレシピを
HPに掲載して
います！！



※開催日
令和6年11月１４日（木）～１１月２０日（水）の期間

※開催日は店舗により異なります。

銀座「山形セルリー」フェスタ参加店

❶ ヤマガタ サンダンデロ ❷ 銀座小はれ日より ❸ 銀座 日東コーナー1948
中国料理（四川・薬膳）店 洋食店山形イタリアン

❹ みちのく ❺ Up Town ❻大松屋 銀座本店
カリフォルニアダイニングバー 郷土料理(山形)店日本料理店

⓭ 中国料理 小楠国 ⓮ 裏照ラス 勝どき店 ⓯ 銀座酒場 マルイチ

串焼き居酒屋 和ダイニングバー中国料理店

❿ 鱧·天然ふぐ銀座福和 ⓫ 銀座 菊鮨 ⓬ 喰切り 江ぐち
すし店 日本料理店日本料理店

❼ 米沢牛黄木 銀座店 ❽ 小松庵総本家 銀座 ❾ 米沢牛 上杉 銀座本店

そば店 焼肉店すき焼き、しゃぶしゃぶ

11/14～17,11/19～20 11/14～16,11/18～20 11/14～なくなり次第終了

〇庄内浜の魚と山形セルリーのカルパッチョ
ほか

㊡月曜日（祝
日の場合は翌日）

年末年始

中央区銀座１丁目５－10 ｷﾞﾝｻﾞﾌｧｰｽﾄﾌｧｲﾌﾞﾋﾞﾙ

２階 📞０３－５２５０－１７５５

🈺１１:３０～１５:００(L.O.１４:００）
１８:００～２２:００(L.O.２０:００）

中央区銀座１丁目 15－８銀座耀ビル地下１階

📞０３－３５３８－０５５４

①漬物 ②炒め物 ③煮物 ④揚物 ⑤スープなど

🈺１７:３０～２２:００ ※要予約 ㊡日曜日

中央区銀座１丁目 27－10 

📞０３－３５３５－６５６７

〇山形セルリーのラタトゥイユ

🈺１１:３０～１４:００
１７:３０～２２:３０

※ディナーのみ提供

㊡日・祝日

11/14～16 11/14～16 11/14～16,11/18～20

11/14～20 11/16～20 11/16～18

中央区勝どき３丁目４－15 勝どき３丁目ビル

１階 📞０３－６２２８－２９１１

〇セルリー肉巻き串（串焼き）、セルリーのきんぴら

🈺１７:００～２３:３０ ㊡無休

中央区銀座２丁目 11－19  B１F

📞０３－３５４３－３３３０

〇サラダ（山形セルリーの生春巻き）未定

🈺月～土１７:００～２７:００(LO.26:00)
日・祝１７:００～２３:００(LO.22:00)

㊡無休

中央区銀座７丁目２－８ 高谷銀座ビル７階

📞０３－３５７２－５２９０

①サーモンとセルリーのパン粉あげ②セルリーの
西京漬け③セルリーの胡麻野菜

🈺１１:４０～１４:００（LO.13:30）
１７:００～２２:００（LO.21:00） ㊡日・祝日

中央区銀座８丁目７－19  すずりゅうビル４階

📞０３－５９６２－８５８９

〇 セルリーと生ハムの絹田巻と黄身酢

🈺１８:００～ ㊡日・祝日

※記載している「山形セルリー」のメニューは当日変更になる場合がございます。

中央区銀座２丁目２－先 銀座インズ２ー２F

📞０３－３５６１－５３３６

〇セルリーの当座煮（お通し）

🈺１１:３０～１４:００
１７:００～２２:００(L.O..21:00）

※ディナーのみ提供

㊡日・祝日

港区新橋１丁目11ー1

📞０３－６２１８－０１５０

〇山形セルリーブラディーメアリー

🈺１７:３０～２６:００ ㊡土・日・祝

中央区銀座７丁目５－12 ニューギンザビル８号

館６階D室 📞０３－６２２８－５５４４

〇セルリーを使った前菜

🈺１８:００～２２:００ ㊡日・祝日

中央区日本橋１丁目16－３日本橋木村ビルB１
📞０３－６２６２－３８８５

①セルリーの葉と叉焼の中華風佃煮②セルリーと鶏
肉の棒々鶏③セルリーと海老, 百合根,銀杏の塩炒め

🈺１１:００～１５:３０（LO.15:00）
１７:００～２３:００（LO.22:30）

㊡無休
日･祝日のディナー
は宴会予約のみ

中央区銀座５丁目６－13 西五番街ビル７階

📞０３－３５７１－７０５３

〇セルリーの甘酢漬け

🈺１１:４０～１３:４０ ※土曜：ランチのみ
１７:００～２２:３０(LO.22:00) ㊡日・祝日

中央区銀座５丁目７－６ i liv 12階

📞０３－６２６４－５４９５

〇米沢牛前菜（和え物）

🈺１１:３０～１５:００
平日１７:３０～２２:００土日祝１７:００～２２:００

㊡月曜日
※祝日の場合は営業し、
翌火曜日が休日

11/14～15,11/18～20 11/14～16,11/18～20 11/18～20

11/14～20 11/14～20 11/14～20

中央区銀座５丁目７－６ i liv 14階

📞０３－６２６４－５１０９

〇セルリーの天ぷら（他三種）

🈺平日１１:００-１６:００(L.O.15:30) １７:００-２２:００
(L.O..21:00) 土日祝１１:００-２２:００(L.O..21:00）

㊡無休

中央区銀座６丁目４－３ GICROS GINZA 

GEMS ５階 📞０３－６２２８－５６３９

〇前菜、和え物

🈺１１:３０～１５:００(L.O.14:00) 
１７:００～２２:００(L.O..21:00）

㊡火曜日
（不定休）

※ランチは１時以降提供


